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Linguicas no prato grelhadas 8,00 €

Pluma de Porco 22,00 €
Assiette de saucisson grillé Blume de Pore
Presunto 9,00 €

Secretos de Porco 22,00 €

Assiette de jambom cru
Prato de chourigo (ibérico) 11,00 €

Assiette de saucisson porc ibérique

Pasteis (bacalhau,camarao) 200 € ﬂe/i/;oe/g/ $ %M/W&y

Beignets de morue,crevette 1 piece

Camarao “a Guilho” 20,00 €

Porc “Secretos”

Bacalhau grelhado a Lagareiro 25,00 €

Morue grillée, huile d’'olive chaude, ail
Crevettes “a Guilho”

Améijoas a “Bulhdo Pato” 2200 € Bacalhau a Minhota 25,00 €
Morue au four,oignons,tomates, frites rondelles
Palourdes a “Bulhdo Pato” (7 o
Bacalhau a “Bras 20,00 €
g pl[p((//p, y Morue a “Bras”
8,00 € Cataplana Mixta* (prego/pax) 28,00 €

Salada mista

Salade et tomates

(Lotte,morue,crevettes, et palourdes) 1 pers.

Cata. de Tamboril*(pregco/pax) 28,00 €

”U”"wf/ (Lotte, palourdes, crevettes) 1 pers.

Carne de Porco a Alentejana 21,00 € Gambas grelhadas ou fritas 28,00 €
Sauté de Porc aux Palourdes Gambas grillées et frites
Escalopes de Vaca-Cogumelos 20,00 € Dourada grelhada 23,00 €
Escalope de Boeuf aux champignons Daurade grillée
Bife especial a casa 21,00 € Polvo Lagareiro 23,00 €
Bifteck spécial (fromage,jambon,oeuf) Poulpe grillé
Costeleta de Vaca grelhada 28,00 €
Cbte de Boeuf grillée “Minimo 2 pessoas
Picanha 23,00 € *Minimum 2 personnes
Boeuf grillée “Picanha” riz,haricots noirs et frites
Escalope de Vitela com natas 24,00 € g&LV@M?/Yﬂ ”/9 ”/"/”’
Escalope de veau a la creme 6,00 €
Bife vazia 23,00 €
Faux filet de boeuf, frites salade *

Proveniéncia das carnes: Franga, Itdlia, Alemanha Suplemento: arroz, batatas fritas, salada 4€
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Martini 5,00 € Sumol** 450 €
Vermelho, branco Coca Fanta** 450 €
.. 6,00 € '
Martini Biere Sprite,Schweppes** 450 €
Cerveja (biere) Fuzz-Tea** 450 €
Moscatel Favaios 5,00 € Guarana** 4,50 €
Ferreira-D. Pablo.branco Orangina* 4/50 &
Kir 6,00 € 7 * 25/**33cl
Cassis,Portugués (Vino-verde) * acl @/Mxﬂ[
. Perriert* 4,50 €
L"/W" eq Pedras* 450 €
Agua Mineral 33 cl 4,50 €
Manzana 500 € Agua Mineral 75 cl 6,50 €
Licor Beirao 5,00 € Sanpelegrino 4,50 €
Amaretto 5,00 € + 25/**33¢|
Améndoa Amarga 6,00 € l X
J&B 7,00 € bﬁ/w?/ﬂly
Whisky Coca 2,00 € Cerveja de pressao* 500 €
Gin 7,00 € Cerveja de pressdo** 9,00 €
Gin Tonic 8,00 € Super Bock* 5,00 €
Vodka 7,00 € Heineken* 5,00 €
Sagres* 500 €
« * 3cl Sem alcool** 5,00 €
y‘ye’ﬂ:‘m *25¢cI**50c]
af 5,00 €
Macieira,croft,1920 gﬁweyﬁy
Aldeia Velha 5,00 €
Carvalho Ribeiro & Ferreira 7,00 € Cafe, . 220'€
, Café noisette 280 €
Limoncello 5,00 € Café descafeinado 250 €
* 3cl Capuccino 4,00 €

* Cha 4,00 €
e
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Adega Mayor (alentejo)** 28,00 € Monté Velho (Alentejo) 21,00 €
D&o Gréo Vasco (D&o)** 1800 € Monte Mayor (Alentejo) 27,00 €
Monté Velho (Alentejo)* 1200 < Planalto 22,00 €
Monté Velho (Alentejo)** 21,00 € Duas Quintas (Douro) 33,00 €
Esteva (Douro)** 2200 = Minuty (M) 34,00 €
Duas Quintas (Douro)** 33,00 € Domaine Laroche (Chablis) 42,00 €
Monsaraz** 18,00 € Smilling Donkey 28,00 €
Smilling Donkey** 28,00€ . *75cl
Porta Da Ravessa ** 17,00 € (/1/4451 I‘ﬂS’/ﬂlV/ﬂ
Adega (Guimardes)** 17,00 € Mat
ateus
Puissegin-Saint-Emilion** 35,00 € . 20,00 €
Minuty (M) 34,00 €
*75cl
*37cl**75cl [/ X
4'/:/1,4& 0\{ U868
ik serde g
ine ferde Tinto (portugués) 5,50 €
Branco (Var) 550 €
Muralhas (Minho) 19,00 € Rosado (Var) 228 :
Casal Garcia (Penafiel) 18,00 € Vino verdeibranco ’
_ . Vino verde tinto 5,50 €
Adega (Guimaraes) 17,00 € rioc)
*75cl
4 4 / * [/1/@4,9 //A/’//Zl
l 0{1/%/,»0(4 e ﬂr&y@p&&
1/4
Premier Cru Brut Blondel 90,00 € 1/2
Leblan Lenoir 50,00 €
Prosecco Casa Gheller brut 32,00 €
*75cl

<+
e
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